
 

 Menu du Lundi 14 Avril 2025 
 

Dîner à 45 € 
 

 

Amuse-bouche 
 

Muffin chorizo et ciboulette 
 

Le buffet d’entrées de Pacôme 
 

 

Fondue de poireaux et moules de bouchot façon mouclade 
 

Tataki de bœuf de sésame, pickles d'oignons rouges et fenouil 
 

Guacamole de carottes 
 

Huîtres de la baie de Carnac 
 

 

Les Plats de Dorian 
 

Filet de mulet mariné aux tomates et aux poivrons, carottes fanes confites, flan de céleri rave 
ketchup de betteraves et carottes, sauce citron 

Ou 

Cabecero de porc et son bonbon frit, jus de volaille, purées de patates douces et chou-fleur 

Ou 

Crème brûlée de fenouil, riz noir soufflé aux agrumes 
 
 

L’assortiment de fromages de Belle-Ile et d’ailleurs 
 
 

Le buffet de desserts de Florent 
 

Aveline :  
Biscuit joconde chocolat, croustillant praliné feuillantine  

mousse au chocolat noir, mousse noisette 

 

"Belle Ile flottante" 
 

Déclinaison autour de la pomme : 
rôtie à la cannelle, confite, en compotée, émietté de noisette 

 

 

Glace maison : vanille      Sorbets maison : coco  ou mangue 
 

Crêpes Suzette flambées au Grand Marnier, caramel à l'orange et zestes d'agrumes 
(supplément 4 €) 

 

La liste des allergènes susceptibles d’être présents dans nos plats est à votre disposition. Demandez à notre équipe ! 


